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FÖRRÄTT

VARMRÄTT

Klassisk planka - 349 :- 

Eldad röding - 349 :-

Oxfilé, pommes duchesse, rödvinssky,
bearnaisesås, baconlindad broccolini.

Serveras med champagnesyrad
grädde, fänkålsfrö, brynt smör, löjrom
och dill.

Oxkind -  379 :- 

rostad reninnerfilé - 379 :- 

Serveras med rödvinssky, bakade
plommon och rostad quinoa.

Serveras med spansk
hasselbackspotatis, säsongens
primörer och salsa Robert.

Rostad spetskål - 319 :-
Serveras med rostad potatis,
hasselnötter och blåmögelostsås.

Äkta löjrom från kalix - 495 :-
Lägg till äkta löjrom (10g) till din rätt.

Ugnsbakad torskrygg - 319 :-
Serveras med rostad potatis,
säsongens grönsaker och saffranssås.

Serverad med pumpapurée, morot,
rostade pumpafrön, färska örter och
rökt flingsalt och peppar.

Friterad chevré - 265 :-

Råbiff - halv 169 :- / hel* 338 :- Laxtartar -  139 :-

Grovhackad oxfilé serveras med
kaprisbär, äggula, dijonsenap samt
pepparrot

Tartar på lax, servead på surdegstoast,
citron och dill.

Bao bun - 139 :- 

Charkbricka - 139 :-

Tre stycken bao buns. Pulled oxfile,
picklad lök, chevré, yakiniku,
karmeliserad lök.

Charkuterier, ost serverade med
chutney

Klassisk ceasarsallad serveras med
grillad kyckling, kruronger, bacon,
tomat, parmesan och ceasardressing.

Ceasarsallad - halv 114 :-/hel 228:- Bakad aubergine - 119 :-
Bakad aubergine med honung och
nötter.

Kronärtskocka - 139 :-
Välj mellan rostad serranoskinka eller
stekt svamp, serveras med rödvinsås.

Musselsoppa - halv 149 :-
/hel 298 :-

(V)

*inkl. pommes frites



BURGARE & PIZZA

Jofjället - 135 :- 

Ryfjället - 155 :-
Tomatsås, mozzarella, coctailtomat
och salami

Tomatsås, mozzarella och
serranoskinka,

Klassiska pizzor

Syterskalet - 155 :- 
Tomatsås, mozzarella, serranoskinka
och svamp.

Crème fraîche, chevré, honung och
rostade valnötter.

Gurkfjället - 165 :- 

Smashed burgare på svenskt högrev
(125gr), cheddarost, vindelrökt
sidfläsk serveras med
Västerbottenostdipp.

Tomatsås, mozzarella, kronärtskocka,
oliver och svamp.

Vita pizzor

TILL DE MINDRE

Vindelfjällens smashed burger  
(125gr) 189 :-/(250gr) 269 :- 

Laxfjället - 235 :-
Crème fraîche, Kalix löjrom, blomkål,
rostad citron och dill.

Vindelfjällens vegetariska
burgare  195 :- 
Vegetarisk burgare på morot, svamp
västerbottensost serveras med
gaucamoledipp.

Välj mellan potatisklyftor
eller pommes frites till er
burgare.

Atoklimpen - 165 :- 

Pannkaka - 95 :-
Serveras med sylt och hemgjord
glass.

Köttbullar - 95 :-
Serveras med spagetti.

Citroncheesecake serverad med
rostade valnötter och sötvinsreduktion.

DESSERT

Citroncheesecake - 165 :- Jordgubbstarte - 129 :- 
Jordgubbsgelé och kolatoffy.

Chokladmousse al Fuego - 139 :- 
Chokladmousse, chokladgömma och
lingon.

Crème Brûlée - 129 :- 
Vår verion av den klassiska crème brûlée,
serveras med vår hemgjorda glass.

Affogato Espresso - 129 :- 
Hasselnötslikör, dubbel espresso,
caramel och vår hemgjorda
vanlijglass.

Kaffe & diplomàtico - 139 :- 
Kaffe, chokladtryffel och rom
diplomático.

Glass i våffla - 59 :- 
En kula av vår hemgjorda glass servad
i våffla. Fråga oss om kvällens smak.

Allergier? Fråga oss i personalen
om innehållet - vi löser det mesta!

(V)

(V)

(V) = går att få som veganskt alternativ

(V)

barnburgare - 95 :-
Hamburgare 45gr, serveras med
pommes frites och ketchup.



restaurant
mat&vänner

STARTERS

MAIN
COURSES

tenderloin beef - 349 :- 

arctic char - 349 sek

Tenderloin beef served on a oak
plank with, pommes duchesse, red
wine sauce, bearnaise sauce and
bacon wrapped broccolini.

Served with champagne sour cream,
fennel seeds, browned butter,
whitefish roe and dill. 

Beef cheek -  379 sek

Reindeer tenderloin- 379 sek 

Served with red wine sauce, baked
plums and roasted quinoa.

Served with Spannish hasselback
potatoes, seasonal greens and salsa
Robert. 

Rosted pointed cabbage -
319 sek
Served with roasted potatoes,
hazelnuts and blue cheese sauce.

Authentic kalix whitefish
roe - 495 sek
Add authentic whitefish roe (10g) to your dish.

Baked cod loin  - 319 sek
Served with roasted potatoes,
seasonal greens and saffron sauce.

Served with pumpkin purée, carrot,
rosted pumpkin seeds and fresh
herbs.

Fried chevré cheese - 265 sek

Steak tartare - half 169 sek
/ whole* 338 sek

Salmon tartare -  139 sek

Beef tenderloin tartare, caper berries,
egg yolk, Dijon mustard and
horseraddish.

Tartare of salmon, served on
sourdough bread with lemon and dill.

Bao buns - 139 sek 

Charcuterie board - 139 sek

Filled with pulled beef tenderloin,
pickled onion, crispy mushrooms,
chevré cheese and carmelised onion.

Charcuteries, cheese served with
chutney.

Classical ceasar sallad with chiken,
crutons, bacon, tomato, parmesan
cheese and ceasar dressing.

Ceasarsallad - half 114 sek/whole
228sek

Baked aubergine - 119 sek
Baked aubergine served with honey
and nuts.

Kronärtskocka - 139 sek
Choose between roasted serrano ham
or crispy fried mushrooms, served
with red wine sauce.

Mussel soup - half 149 sek /
whole 298 sek

(V)

*incl. french fries



BURGERS & PIZZA

Jofjället - 135 sek 

Ryfjället - 155 sek
Tomato sauce, mozzarella cheese,
coctail tomatoes and salami.

Tomatsås, mozzarella cheese och
serrano ham.

Classic pizza

Syterskalet - 155 sek 
Tomato sauce, mozzarella cheese,
serrano ham and mushrooms.

Crème fraîche, chevré cheese, honey
and roasted walnuts.

Gurkfjället - 165 sek 

Smashed burgare made from Swedish
prime rib (125gr/250gr), cheddar
cheese, smoked pork belly from
Vindeln served with Västerbotten
cheese dip.

Tomato sauce, mozzarella cheese,
artichoke, olives and mushrooms.

White pizza

TILL DE MINDRE

Vindelfjällens smashed burger  
(125gr) 189 sek/(250gr) 269 sek 

Laxfjället - 235 :-
Crème fraîche, Kalix whitefish roe,
cauliflower, rosted lemon and dill.

Vindelfjällens vegetarian 
burger  195 sek 
Vegetarian burger made from carrots,
mushroom, Västerbotten cheese
served with guacamole dip. 

Choose between potato
wedges or french fries as a
side to your burger.

Atoklimpen - 165 sek 

Pancakes - 95 sek
Served with jam and our homemade
ice cream.

Meatballs - 95 :-
Served with spagetti.

Lemoncheesecake and roasted
walnuts.

DESSERTS

Lemoncheesecake - 165 :- Strawberry tarte - 129 sek 
Served with strawberry jelly and
caramel toffee.

Chocolatemousse al Fuego - 139 sek
Chocolate mousse, chocolate suprise
and lingonberries.

Crème Brûlée - 129 sek 
Our take on the classic crème brûlée,
served with our homemade ice cream.

Affogato Espresso - 129 sek 
Hasselnut liqueur, dubble espresso
shot, caramel and our homemade ice
cream.

Coffee & diplomàtico - 139 sek 
Coffee, chocolate truffle and  
diplomático rum.

Ice cream - 59 sek 
A scoop of our homemade ice cream
served in a waffle. Please ask for the
flavour of the day.

Allergies? please ask our staff - we are
happy to fins the best options for you!

(V)

(V)

(V) = avaliable as vegan alternative

(V)

Child burger - 95 sek
Hamburger 45gr, served with french
fries and ketchup.


